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1 Sestaveni mlynku

Sundejte z mlynku klicku a vicko, nasypejte zrnkovou kavu a opét nasad’te vicko a klicku. Lepsi je
vzdy pouZzit takové mnoZstvi kavy, které ihned spotrebujete. Kava se sype do horniho dilu a namleta
bude ve spodni ¢asti mlynku. Pfi mleti pfidrZujte obé Casti mlynku a melte krouZivymi pohyby
po sméru hodinovych rucicek. Vidy dbejte na to, aby se do mlynku omylem nedostalo i néco
jiného, jak kava. Melte pouze kavu a to pouze praZenou.

2 Nastaveni mleti

Hrubost mleti nastavite jednoduSe tak, Ze otoCite matici, kterou naleznete uvnitf mlynku
po odejmuti spodniho dilu. Cim bliZe jsou mleci kameny u sebe, tim bude mleti jemné&jsi. Kazda
priprava kavy vyZaduje jinou hrubost mleti.

Nékolik uzitecnych rad pro nastaveni vhodného mleti:
* Pro Aeropress utdhnéte matici aZ nadoraz a poté o ptil otacky uvolnéte.
* Pro French Pressu povolte o 1,5 otacky.
*  Pro dripper/filtrovanou kavu utdhnéte kameny azZ na doraz a pak jdéte o ptl otacky zpét.
* U moka konvicky, kterd je nékde mezi filtrem a espressem, upravte mleti na nejjemnéjsi
uroven tam, kde se kameny dotykaji, a potom o stupinek nebo dva uvolnéte.

Prehled mleti:

turek, dZezva — velmi jemné mleti

moka konvicka, espresso — jemnéjsi stfedni mleti
filtrovana kava- stfedni hrubost

frenchpress — hrubé mleti

(Pozn.obchodu: Na dZezvu se kava mele Uplné jemné aZ na prach, takové mleti v podstaté doma nelze
na béZném mlynku docilit, pokud budete mlit s mlynkem nadoraz, mleci kameny si brzo znicite. Proto
je zde lepsi moznost koupit kavu namletou primo na dZezvu (napfiklad u nas vam kavu nameleme
dle zvoleného zplsobu pripravy kavy). Pri domacim mleti miZete kdavu namlit hrubéji a poté rozdrtit
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v hmoZdiri, pfipadné se smifit s hrub&jSim mletim).

Kapacita mleti:
* Rhinowares Ceramill- kapacita priblizné 42 gramt.
* Rhinowares Mini- kapacita priblizné 21-23 g.
(Mensi mlynek je také dodavan s adaptérem, s kterym muzete mlit pfimo do AeroPress-u).

3 Udriba

Nejlepsi je mlynek rozebrat a vycistit ho kaZzdé 4 tydny nebo cCastéji, pokud pouZivate tmavéj
prazenou kavu (mastnéjsi). Po odejmuti matice lze vyjmout mleci kameny. Cisténi provadéjte velmi
opatrné, keramické kameny jsou velice kiehké. K odstranéni vSech zbytkl kavy staci pouZzit teplou
mydlovou vodu a stary zubni kartaCek. Nezapomefite po dokonceni oplachnout Cistou vodou a pred
opétovnou montazi nechte dily zcela vyschnout. Kameny maji drazky, které musi zapadat
do vystupkt, aby pevné drzely.



